HANA

Roku gin - sansho - citricos -
yuzu - bitter de salsao

[ ELEGANTE E FLORAL ]
42

OKINAWA OLD FASHIONED
Whiskey - chocopie - moti
com shoyu - Angostura aromatic

[ UMAMI INTENSO E ELEGANTE |
55

UME ADONIS

Jerez fino - blend de vermutes -
orange bitter - ume shisso

[ UMAMI, INTENSO ]

49

MAJIMBOO

Gin com cha earl grey - abacaxi - calda
de maracuja - caramelo salgado - grapefruit

[ FRESCO E ELEGANTE ]
45

NATSU

Whiskey - framboesa com shissd - mel de flor

de laranjeira - macga verde - orange bitter
[INTENSO E FRUTADO]
46

UTSUROI

Dewar's 12 - fatwash de manteiga noisette -

ponzu - ume sha - vermute dry - bitter
[ ELEGANTE E SALINO ]

46

i,

TAKESHI SAN

Roku gin - abacaxi com shissé - yuzu -

calda de shari - sal de shitake
[ REFRESCANTE E FLORAL ]
48
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KATANA GIRL

Gin com sansho - calda de yuzu - suco
de capim-limao - hortela - citricos

[ FLORAL E REFRESCANTE ]
42

PISCO PUNCH

Pisco - jarabe de abacaxi - liméo
tahiti - soda citrica

[ CITRICO E REFRESCANTE ]
39

SR. MIYAGI

Gin - saké nigori - matcha - limao
tahiti - maca verde - yuzu

[ CITRICO E REFRESCANTE |

42
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WASABI MARTINI

Shochu- saké -
wasabi - limao tahiti

%

[ CITRICO E PICANTE LEVE ]
39

UME NEGRONI

Gin, campari infusionado com
umeboshi e blend de vermutes

[INTENSO E LEVE SALINO]
55

MISS GUEISHA

Vodka - saké - cordial de hibisco e
laranja kinkan - espuma de gengibre

[ REFRESCANTE E FRUTADO ]
42

2

WASABI SOUR

Roku gin - saké - calda de wasabi -
limao tahiti - espuma de gengibre

[ CITRICO E PICANTE LEVE ]

SHIN CHAN
Gin - saké - camomila -

yuzu - limdo siciliano

[ CITRICO E REFRESCANTE ]
42

(55

|

HARU

Roku Gin, jarabe de abacaxi,
suco de capim-limao, limao tahiti e
soda de coco com gengibre

[ UMAMI E REFRESCANTE ]

46
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